
CATALOGO DEL PATRIMONIO

ID Samira: 80882
Tipo scheda: BDM
ID Contenitore: PR057
Località: Langhirano
Denominazione del contenitore architettonico/ambientale: 
Museo del Prosciutto di Parma
Numero catalogo generale: PR05700000432
Definizione oggetto: stiletto per uccidere i maiali
Denominazione: produzione emiliana
Materia: ferro
Tecnica: forgiatura

CD CODICI

TSK Tipo scheda BDM

NCT CODICE UNIVOCO

NCTN Numero catalogo 
generale PR05700000432

LC LOCALIZZAZIONE

PVC LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA ATTUALE

PVCP Provincia PR

PVCC Comune Langhirano

PVCL Località Langhirano

LDC COLLOCAZIONE SPECIFICA

LDCT Tipologia museo

LDCN
Denominazione del 
contenitore 
architettonico/ambientale

Museo del Prosciutto di Parma

LDCU Denominazione spazio 
viabilistico Via Bocchialini, 7 (c/o ex Foro Boario)

LDCS Specifiche sezione 4, teca

UB UBICAZIONE

INV INVENTARIO



INVN Numero 432

OG OGGETTO

OGT OGGETTO

OGTD Definizione oggetto stiletto per uccidere i maiali

OGTG Definizione della categoria 
generale strumenti e accessori

OGA DENOMINAZIONE LOCALE DELL'OGGETTO

OGAD Denominazione coradór

AU AUTORE FABBRICAZIONE/ ESECUZIONE

ATB AMBITO DI PRODUZIONE

ATBD Denominazione produzione emiliana

DTF CRONOLOGIA DI FABBRICAZIONE/ESECUZIONE

DTFZ Datazione 1920 ca.

MT DATI TECNICI

MTC MATERIA E TECNICA

MTCM Materia ferro

MTCT Tecnica forgiatura

MIS MISURE

MISU Unità cm

MISN Lunghezza 27

UT USO

UTF Funzione uccidere il maiale

UTM Modalità d'uso
Si conficcava sotto la gola del maiale per raggiungere il 
cuore. Richiedeva grande precisione e destrezza di uso e 
quindi di solito si ricorreva all'intervento di uno specialista.

DA DATI ANALITICI

DES DESCRIZIONE

DESO Indicazioni sull'oggetto
Stiletto con impugnatura ad anello schiacciato, in pratica 
una specie di maniglia. La punta è simile alla cuspide di 
una lancia o di una freccia.



NSC Notizie storico-critiche

Oggetto messo a disposizione del Museo dalla ditta 
Fereoli Gino & Figlio che vanta antiche tradizioni. Le prime 
notizie dell'attività di lavorazione delle carni suine della 
famiglia Fereoli si hanno da un documento del 1851: 
l'elenco dei "Negozianti ed Artigiani esercenti nel Comune 
di Felino" dove Donino Fereoli era presente come 
macellatore di minuti bestiami.

DO FONTI E DOCUMENTI DI RIFERIMENTO

FTA DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA

FTAP Tipo fotografia digitale

FTAZ Nome File

FTA DOCUMENTAZIONE FOTOGRAFICA

FTAP Tipo fotografia digitale

CM COMPILAZIONE

CMP COMPILAZIONE

CMPD Data 2007

CMPN Nome Gardella E.


