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SETTORE PATRIMONIO CULTURALE

CD CODICI
TSK Tipo scheda BDM

NCT CODICE UNIVOCO

Numero catalogo

NCTN PR0720169
generale
LC LOCALIZZAZIONE
PVC LOCALIZZAZIONE GEOGRAFICO-AMMINISTRATIVA ATTUALE
PVCP Provincia PR
PVCC Comune Collecchio
PVCL Localita Collecchio
LDC COLLOCAZIONE SPECIFICA
LDCT Tipologia museo

Denominazione del
LDCN contenitore Museo della Pasta
architettonico/ambientale



Denominazione spazio

LDCU e Strada Giarola, 11 - ¢/o Corte di Giarola
viabilistico
LDCS Specifiche Deposito
UB UBICAZIONE
INV INVENTARIO
INVN Numero MuPa 214
oG OGGETTO
OGT OGGETTO
OGTD Definizione oggetto confezione di tortellini Bertagni
OGTG Definizione della Categorlac:ontenitori per trasporti
generale
AU AUTORE FABBRICAZIONE/ ESECUZIONE
ATB AMBITO DI PRODUZIONE
ATBD Denominazione ambito bolognese
DTF CRONOLOGIA DI FABBRICAZIONE/ESECUZIONE
DTFZ Datazione sec. XX, 1920-1930 ca.
MT DATI TECNICI
MTC MATERIA E TECNICA
MTCM  Materia cartoncino
MIS MISURE
MISU Unita cm
MISA Altezza 6,5
MISL Larghezza 245
MISP Profondita 14

uT uso

UTF Funzione contenere e trasportare pasta
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Indicazioni sull'oggetto

Notizie storico-critiche

Scatola di cartoncino recante sul coperchio, entro un
cartiglio color verde salvia, un'immagine ovale bicroma del
pastificio Bertagni di Bologna, affiancata da scritte (nere,
beige-dorate, bianche su fondo rosso e rosse su fondo
bianco) che ne riportano la sede e le specialita: raviolini,
pasta all'uovo, pasta alla verdura e - soprattutto - tortellini
a tre punte. Nei lati della scatola, alternando i colori, si
ripete la scritta "Tortellini Bertagni'.

Rara confezione, databile agli anni Venti circa del
Novecento, dei tortellini del pastificio Bertagni di Bologna,
fondato nel 1882. La diffusione nel mondo dei tortellini
bolognesi si deve all'opera dei fratelli Bertagni. Essi infatti
inventarono un modo per conservarli in scatola, dopo
complesse fasi di essicazione, consentendo al prodotto di
affrontare lunghi viaggi e di essere esportato Oltreoceano.
La ditta nasce con Luigi, fornaio e pastaio; nel settembre
1888 l'esercizio risulta di proprieta dei fratelli Luigi e Oreste
Bertagni, uniti in una societa avente per scopo "la
fabbricazione di paste alimentari, con specialita tortellini". Il
Pastificio Emiliano sorge in via del Borgo n. 59-63,
alimentato con un motore elettrico della forza di 18 cavalli.
Nel 1904 i tortellini Bertagni sono esposti alla Fiera
internazionale di St. Louis e vincono la Medaglia d'Oro. La
loro fama, da allora, si diffonde. Nel 1909 I'azienda avra
alle dipendenze 95 donne addette alla produzione di pasta
fresca.
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BERTAGNI BRAND : “DRY,, TORTELLINI

TORTELLINI WITH PORK AND BEEF MEAT - "RODUCT OF ITALY

3 o
AS A FIRST COURSE: Drop into boiling meat or chicken broth till tender. Serve in
the hot broth.

i1 .
AS AN ENTREE . Dﬂ:p into poiling salted water, cook until tender. Drain, dress
with huhsr_ or sauce, parmesan cheese. Serve hot.

INGREDIENTS +100% Malian durum semolina, eggs, pork, beef, monosodium

et weight: 35 azs. glutamate, salt and spices.

F.o F.Ili BERTAGNI S.p. A - BO“LOGNA - Via Marconi §

PACKED IN ITALY

'INGREDIENTI : Pasta all'uovo di semola ze ani duri, carne di suino e bo-
vino, glutammato monosod. . spezie.
Pesa natln v, 1000 allorlgiest. .

CMPN Nome Mordacci A.
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